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FINDIKLI BROWNIE

1 ¢corba kasigi tereyad

85 gram bitter kuvertir veya 85 gram ylizde 70 kakao iceren bitter ¢ikolata
1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi toz seker

4 corba kasigi toz seker

5 ¢orba kasiJi kakao

3 adet biyik boy yumurta

Yarim su bardagi un

1 su bardagi+4 ¢orba kasidi kavrulmus findik
2 tath kasigi sivi vanilya veya 1 paket vanilya
1/4 tath kasigi tuz

Cikolata sos icin:

80 gram krema

65 gram bitter cikolata

Cikolata sos i¢cin kremayi kaynama derecesine gelene kadar isitin. Pargalanmis bitter ¢ikolata ilave edip, eriyene
dek karistinin. Sogumasi icin kenara alin. Brownie igin tereyadi ve kiiglk parcalara bélinmus cikolatayi birlikte
benmari usull eritin. Sivi yag, toz seker ve kakao ekleyip mikserin hizli devrinde karigtirin. Yumurtalari teker
teker ekleyip ¢irpin. Daha sonra girpma teli ile girparak un ve tuz ilave edin. Kiyilmig findik ekleyip karigtirin.
Karigimi orta blytikllkte yuvarlak kek kalibina bogaltip, Gzerini kagik yardimiyla diizeltin. Onceden isitilmig 165
derece firinda, yaklasik 30-35 dakika pisirin. Firindan alip, 5 dakika dinlendirin. Uzerinden 1-1.5 cm araliklarla
kicUk delikler agin. Bu deliklere ¢ikolata sos doldurun. Tatl sicak oldugundan ¢ikolata sosu ¢ekecektir. Yeniden
bu bosluklara kalan gikolata sosu doldurun. Sogumaya birakin. Bir gece buzdolabinda dinlendirin. Dilimleyip
servis yapin.
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