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FINDIKLI BISCOTTI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

300gun

1 ¢ay kasi§i Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 su bardagi toz seker

1 tutam tuz

50 g oda sicakliyinda tereyagi

2 yumurta

1 - 2 gay kasi§i Dr. Oetker Baharatl Esmer Seker
2 yemek kagsidi kayisi regeli suyu

1 cay bardagdi findik kingi

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Toz seker, tuz, tereyadi, yumurta, baharatli esmer seker ve
kayisi regeli suyunu bir kaba alin. Mikserin hamur karigtirici uglari ile 1-2 dakika ¢irpin. Findik kiridi, gikolata
parcalari ve elediginiz unu ekleyin. Kisa bir sure ¢irpin. Hamur katilaginca tezgaha alin ve eliniz ile iyice yogurun.
4 esit pargaya bolin ve her birini 30 cm uzunlugunda rulo yapin. Firin tepsisine aralikli yerlestirin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve 10-15 dakika bekletin. Firini kapatmayin. Bigak ile 1,5 cm genigliginde
dilimleyin ve tepsiye yatirarak siralayin. Ayni firin ayarinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya
birakin.
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