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FINDIKLI BALLI KURU YUFKA BOREGI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

8 adet kuru yufka

1 cay bardagi kavrulmus ¢ekilmis findik
2 yemek kagsidi sivi yag

Serbeti:

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Tefon tavada yag hafifce kizdirilir, 4 adet kuru yufka tek tek islatilarak yaglanmig tavaya Ust Uste dizilir. Arasina
kavrulmus findik dékilur kalan 4 yufka da yine islatilarak kavrulmus findidin Gzerine dizilir. Yufkalarin alti
tamamen kizardiktan sonra diiz bir kapak yardimiyla bérek ters gevrilir. Tavaya ayni sekilde sivi yag dokaldr.
Borek, kapak yardimiyla tavaya yerlestirilir. Kizarma islemi tamamlaninca bdrek servis tabagina alinir. Kare
seklinde dilimlenir. Hazirlanan bal yufkanin Gzerine dokulerek boregin ball gekmesi beklenir ve soguk servis
yapillir.
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