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FINDIKLI BAKLAVA (TRABZON)

1 kilogram un

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

Arasi igin:

Nisasta

3 su bardagi dévilmus findik
Uzeri igin:

250 gram tereyagi
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Hamur igin sivi malzemeleri karigtirin.

Icine azar azar unu ekleyerek yogurarak kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.

Bir sire dinlendirdiginiz hamuru ceviz blyukligunde 40 bezeye ayirin.

Bezelerden 5 tanesini tabak boyunda agip aralarina nisasta serperek st Uste dizin ve tepsi blyukliginde agin.
Tepsiye yerlestirip Uzerine dévilmis findik serpin.

Dider hamurlara da ayni igslemi yapin.

Baklavay! dilimleyip Uzerine erittiginiz tereyagdini gezdirin.

Firini 170 dereceye ayarlayip isittiktan sonra baklavay! firina verin.

Ustl kizarmaya baslayinca firnin derecesin yukseltin.

Baklava firindayken su, seker ve limon suyu ile serbeti hazirlayin ve iinmasi i¢in kenara alin. (Buzdolabinda da
sogutabilirsiniz.)

Firindan ¢ikan tatliya serbeti dokiin ve birkag saat gekmesini bekledikten sonra servis edin.
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