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FINDIKLI BAKLAVA (SAMSUN)

Anadolujet Magazin

1 paket hazir baklava yufkasi
250 g siviyag

250 g tereyag

500 g findik

Serbeti igin:

1 litre su

1 kg toz seker

birkac damla limon

Marketlerde kolayca bulabileceginiz hazir yufka paketlerinin Ustiindeki talimatlar takip edebileceginiz gibi
yazaca@im yéntemden de memnun kalmanizi dilerim. Yagladiginiz firin tepsisine yufkalari dikkatlice serin.

Her g katta bir, fazla olmamak sartiyla sivi yagi gezdirin. Her on bes katta bir, rondoda kalinca g¢ektiginiz findik
parcalarini déseyin. Son yufkayi da serdikten sonra, tercihinize gére; baklava, kare veya dikdértgen sekilde
dilimleyin. Erittiginiz tereyagini esit sekilde olmasina dikkat ederek tizerinde gezdirerek dokuin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uizeri iyice kizarana dek pigirin. Bir tencerede suyla sekeri karigtirarak
kaynatin. Kaynayan serbete birkag damla limon ekleyin. Birka¢ dakika ilimasini beklediginiz sicak serbeti, soguk
baklavaya dékin. Soguyunca servis edebilirsiniz.
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