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FINDIKLI BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Surup:

3,5 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Hamur:

2,5 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 tutam tuz

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1,5 cay bardag sut

1 cay kasigi limon suyu

1 yumurta

Acmak igin:

1 poset Dr. Oetker Bugday Nisastasi
Arasi igin:

75 g eritilmis tereyagi

2 su bardagi findik kingi
Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigi findik kingi
Kalip:

Pisirme kalibi (& 30 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin ve kaynamaya birakin.
Kaynamaya baslayinca limon suyunu ekleyip ocagi kisin ve 10 dakika kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Unu bir kaba eleyin, (izerine hamur kabartma tozu ve tuzu ekleyin ve karistirin. Uzerine sivi yag, sit, limon suyu
ve yumurtay! ilave edip yogurun. Hamurun Gzerini kapatin ve 30 dakika dinlendirin.

Hamuru cevizden daha kic¢Uk pargalara bolerek 40 adet top elde edecek sekilde yuvarlayin. Nisasta serptiginiz
tezgah Uizerinde her bir topu 14-15 cm ¢apinda acgin. Agtiginiz hamurlardan 10 adedini, aralara nisasta serperek
Ust Uste koyun. Daha sonra bu 10 adet hamuru hep birlikte agarak tepsi boyutuna getirin. Tepsiye alin ve
Uzerine tereya@i surtip findik kingi serpin. Kalan hamurlari da ayni sekilde agin, aralara tereyagi surtp findik
kindi serperek tepsiye Ust Uste koyun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tepsideki baklavayi bicak ile baklava seklinde dilimlere kesin. Tereyadini kisik ateste eriyinceye kadar bekletin.
Daha sonra ocaktan alin, dilimlediginiz baklavanin tzerine kasik ile yayarak her tarafina dékin. Firinin orta
rafinda pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikan baklavayi 5 dakika bekletin ve Gzerine hazirladiginiz soguk surubu dékin. 5-6 saat bekletip
servis yapin.
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