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FINDIKLI BAKLAVA

10 Adet Hazir Baklava Yufkasi
1 Gay bardagi Sivi Yag

200 Gr Tereyad

Ici Igin:

Yarim Kg Findik

Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

5 Su bardagi Su

7 Su bardag Toz Seker

Hazir aldigimiz ya da yufkacimizdan siparis ederek yaptirdigimiz baklavalik yufkalari tezgéhin Gzerine seriyoruz.
Nasil bir tepside yapmak istiyorsak o dlglye gore kesiyoruz. Tepsinin altina saglam bir yufka seriyoruz. Kenarda
kalan parcalari da bigakla dérde bese béluyoruz. Birinci yufkanin Gzerine firga yardimiyla sivi yag tereyagi
karisimindan serpiyoruz. Yufkalarin Ggte birini aralarina yag serperek st tste aliyoruz. Kestigimiz kalan
parcalan da aralara koyarak onlari da de@erlendiriyoruz. Daha sonra kirilmig findigin yarisini doldurdugumuz
yufkalarin Gzerine bolca serpiyoruz. Yufkalarin G¢te ikisini de aralarina yag serperek Ust Uste aldiktan sonra
kalan findik parcalarini da Gzerine dokuyoruz. Pargalanmamig tepsi boyunda kestigimiz kalan yufkalari da yine
aralarina yag serperek ust Uste koyuyoruz. Istedigimiz gibi dilimlere bdlerek kalan tim yagr her yerine esit
gelecek sekilde gezdiriyoruz. Onceden isitiimis 180 derecelik firnda nar gibi pisiriyoruz. Baklavamizin ilk
sicakh@i ¢iktiktan sonra tizerine dnceden pisirip soguttugumuz serbeti dékip ¢cekmesi igin bekletiyoruz.
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