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FINDIKLI BADEMLI BAR

https://www.droetker.com.tr

Taban igin:

250 g cekirdegi ayiklanmig hurma
3 adet muz

1 cay bardagi Dr. Oetker Kakao
1 su bardagi toz badem

1 yumurta

3 yemek kagigi st

Uzeri igin:

1 cay bardagdi findik

1 cay bardagi badem

1 su bardagi yulaf ezmesi

3 - 4 yemek kagigi bal

1 - 2 yemek kasi§i sicak su
Kalip:

Dikdortgen kalip (16x28 cm)

Finni belirtilen dereceye gore ayarlayip 1sinmasi igin énceden ¢alistirin. Kalibi tereyagi veya margarin ile
yaglaymn.

Turbo pisirme: 180 °C

Hurma, muz, kakao, toz badem, yumurta ve sitli mutfak robotuna alin ve 2-3 dakika 6guttin. Hazirladiginiz
karigimi kaliba alin ve tzerini dizeltin. Findik, badem ve yulaf ezmesini bir kaseye alin. Uzerine bal ve sicak
suyu ekleyip iyice karistirin. Kaliptaki karigsimin tizerini kaplayacak sekilde hafifce bastirarak yayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Sire sonunda firndan ¢ikarin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin. 1 saat bekletin ve dilimleyerek servis

yapin.
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