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FINDIKLI BADEM (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Malzemeler:

1 kg. findik unu
1250 gr. seker

20 yumurta aki.

Hazirlanisi:

Findik unu, seker ve yumurta aklari karistirilir. Kisik ateste 15 dakika sirekli karigtirarak haglanir. Sogumaya
birakilir.Santi torbasiyla bir tepsiye yuvarlak yuvarlak sikilarak dizilir. Tepsi firina konularak 25 dakika normal
Isida pigirilir. Soguduktan sonra servis yapilir.

Not: Findikli diye anilan bu pasta y6rede enerji ve gli¢ kaynagi olarak bilinir. TUketimi ¢ok fazladir. Bu pasta
baska illerde aci badem olarak taninir. llimizde tamamen findiktan yapildigi i¢in findikli denmektedir.

Fotograf "konik" tarafindan génderildi. 20.07.2020
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