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FINDIKLI AYDEDE

170 gr margarin

2.5 su bardagi un

Yarim su bardagi toz seker
1 su bardagi findik

1 adet yumurtanin sarisi

1 tutam tuz

Findidi robotta ¢cekerek toz haline getirin. (Findigin yagdi ¢cikacak kadar cekmeyin.) Yagi tezgahin Gzerine veya
genis yayvan bir kaba koyun,elinizle ezerek yagi beyazlatin. Sekeri ekleyin, seker eriyene kadar elinizle ezmeye
devam edin. Yumurta sarisi, ¢ekilmis findidi ve tuzu ekleyin karigtirin. Elenmis unu yavas yavas ilave ederek
yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar kopararak
yuvarlayin, yuvarlak hamuru elinizle yaklasik 5 santimetre uzunlugunda oval hale getirdikten sonra yarim ay
sekli verin. Yaglanmis veya yagl kagit serilmis firin tepsisine yarim ay seklindeki hamurlari 3 parmak araliklarla
dizin. Onceden isittiginiz firinda, kenarlar esmerlesinceye kadar 17 dakika pisirin. Kurabiyeler soguduktan
sonra tepsiden alarak servis yapin. Kurabiyeler sicakken tepsiden alirsaniz dagilirlar, bu nedenle mutlaka
soguduktan sonra alin.
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