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FINDIKLI AY COREGI

1 paket yas maya

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 cay bardagi su

1,5 cay bardagi siviyag
Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su bardag@i findik

10 adet bebek biskivisi
1 adet yumurta aki

1 cay bardad seker

1 kimon kabugu rendesi
1 gay bardagi su

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Cukur bir kaba Ilik su maya ve pudra sekeri konur, karigtirilir. Uzerine yag, siit ve ele yapismayan kivam alana
kadar un eklenir. Hamur bir saat dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢ malzemesi macun kivaminda olacak sekilde
hazirlanir. Hamur 12 egit pargaya ayrilir. Tatl tabagr biytklGgiunde agilir. Kenarina findikli i¢ konur. Once rulo
yapilir, sonra ay sekli verilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strulir. 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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