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FINDIKCI PILAVI

1 su bardag@i findik

3 su bardagi piring

1,5 corba kasi§i tereyagi
1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

MUmkin olursa findiklar kaynar suda bekletilip i¢ kabuklari soyulur. Bir kag pargaya bélinecek kadar iri dévilGr.
Piring tuzlu suya islatilir, 5 dakika kadar bekletilr. Sonra stizgegten gegcirilir. Tencereye tereyadi ve findiklar atilir.
Bir kag dakika kavurduktan sonra suyu iyice sizilmus piringler atilir, tuz serpilir, bir ka¢ dakika daha cevrilir.
Uzerine su konur, karistirilir. Kaynamaya baglayinca ates azaltilir, kapak kapatilir, 15 dakika pigirilir. Atesten
alinir, yarim saat dinlendirilir.
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