—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIK VE SOSISLI PILAV

Malzeme:

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
1 cay kasigi kimyon ¢ekirdegi
1/2 adet sogan

2 adet domates

2-3 dal maydanoz

100 gram findik

1 cay kasigi pul biber

100 gram Bizim Pilavlik Piring
100 gram sosis

Slslemek igin :

maydanoz

Siviyagi tencerede isitin ve igine kimyon gekirdeklerini ekleyin. Onlar ¢itirdarken igine soganlari da koyun ve
soganlar yari saydamlasana kadar kizartin. Igine domatesi, maydanozu, findigi, pulbiberi ve bir ¢cimdik tuzu
koyup 30 saniye kavurun. Ardindan igine pirinci ekleyip 30 saniye daha kavurun. Sonra tencerenin igine 200 ml
su ekleyip hepsini kaynatin. Ocagin i1sisini disurtn ve tencerenin kapagdini kapatip 15 dakika pisirin. Son birkag
dakikasinda sosisleri ekleyip birlikte pisirin. Servis yaparken Gzerini maydanoz ile susleyin.
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