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FINDIK VE CEVIZLI ACEM KURABIYESI

Yarim su bardag toz seker
20 gr yasmaya

2 adet yumurta

Yarim su bardag krema
2,5 su bardagi un

Iciigin:

1 su bardag ezilmis findik
1 su bardagi ezilmis ceviz
1 kahve fincani toz seker

3 adet yumurta aki

1[Zler cay kasidi targin, vanilya
Uzerine toz seker

80 gr margarin

Oncelikle igi igin bir kapta ceviz, tozseker, yumurta targin ve vanilyayi karistirin. Hamur icin derin bir kaseye toz
seker, maya, margarin, 1 adet yumurta, 1 adet yumurtanin sarisi ve kremayi koyup, karistirin. Unu ekleyin ve
kulak memesi yumusakiiginda hamur elde edene kadar yogurun. Ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Her
parcayl 3 mm kalinliginda, yuvarlak sekilde agin. Igine cevizli i¢ hargtan koyun ve elips sekli verin. Diger
hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Kurabiyelerin Ust kisimlarini tozgekere batirin ve firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 160 derece firinda pembelesinceye kadar yaklasik 15 dakika pisirin. llik servis yapin.
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