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FINDIK UNLU KARAKIZ TATLISI

Birgll Erdogan

1 su bardagi ince 6gutulmus findik
2 gay bardagi sivi yag

150 gr margarin

Y2 ¢ay bardagdi pudra sekeri
80 gr eritilmis bitter cikolata
1 adet yumurta

1 tath kasidi elma sirkesi

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

20 adet kadar tim findik

Toz seker ve su ocaga kaynamasi i¢in birakilir. 10 dk kaynadiktan sonra ocaktan alinir. Sogumasi igin
beklemeye birakilir. Once margarin eritiimeden findik tozuna yedirilir. Sonra tim malzemeler birlestirilir.Biraz
sikica bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz blyikligiinde pargalar yuvarlanir. Uzerlerine parmak basilir. Bu
sekilde yagl kagit serili tepsiye dizilir. 180 derecede hamurlar hafif catlayana kadar pigirilir. Hafif ilik olana kadar
bekletilir. Uzerlerindeki cukurlara birer findik konur. Bu arada sogumus olan serbet findikli toplarin Gzerine
dokulur. Findikli toplarin ¢atlaklar biraz blyimeye baglayinca hemen tatlilar sekli bozulmadan baska kaba
alinir.
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