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FINDIK PATATESLI TAVUK BUDU PACASI

6 adet tavuk budu

1 cay bardagi Bizim Misir Yag

3 adet buyik domates (Kabugu soyulup, kare dogranmis)
3 adet sogan (Ince dogranmisg)

8 dis sarimsak

4 adet blyuk patates

Tuz

Karabiber _

2 demet maydanoz (Ince kiyilmig)
Y2 demet nane (Ince kiyilmig)

2 corba kagsiJi sirke

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Tencere icinde Bizim misir yagini kizdirin. Sodani ve sarimsagi koyup, karistirarak biraz renk aldirin.
Butlari ilave ettikten sonra agag kagsik ile alt tst ederek biraz kizartin.

Uzerine domates ve 2 bardak su ekleyin, kaynamaya birakin.

Uzerinde olusan kdpugu alin. Patatesleri ilave edip 20 dakika kisik ateste pigirin.

Lezzetini kontrol ettikten sonra, nane veya maydanoz serpistirerek servis yapin.

ML® Patatesli Tavuk Corbasi icin tiklayinML® Patatesli Tavuk icin tiklayin
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