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FINDIK LAHMACUN

3 su bardagi un
1 tath kasigi tuz

Su
Uzeri igin;
200 gr. kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi biber

1 adet sivri biber

1 adet domates

15 - 20 dal maydanoz

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi pul biber
Yarim fincan sivi yag
Tuz

Yogdurma kabina un ve tuz alinir, su eklenerek orta yumusaklikta bir hamur hazirlanir.

Hamurun Gzeri kapatilarak yarim saat dinlenmeye birakilir.

I¢i icin, butln sebzeler ki¢Uk kigik dogranir. Bir yogurma kabina dogranan batiin sebzeler alinir, kiyma, sivi
yag, pul biber ve tuz da eklenerek yogdrulur. Hazirlanan i¢ yarim saat dinlendirilir.

Dinlenen hamurdan ceviz kadar parcalar alinarak pazilar hazirlanir.

Pazilar alinir, altina ve Ustlne un serilerek cay tabagi buyuklugtnde agilir.

Acllan hamurlarin Gzerine kagsik yardimiyla yeteri kadar i¢ bastirarak strdlur.

Hazirlanan findik lahmacunlar yagsiz teflon tavada tzerine kapak kapatilarak pigirilir.
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