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FINDIK KREMALI YENI YIL PASTASI

Bademli kek igin:

140 gram ince ¢ekilmis badem
50 gram un

230 gram toz seker

100 mililitre sut

9 yumurta aki

60 gram toz seker
Findikl krema igin:

185 gram toz seker

60 mililitre su

3 yumurta aki

50 gram tereyagi

45 gram findik ezmesi
Uzeri icin:

300 mililitre krema

1 paket krem ganti
Renkli slisleme sekerleri
Seker hamuru

Bademli kek katlarini hazirlamak igin, ince gekilmig badem unu, un ve 170 gram toz gekeri genig bir kaba alip
harmanlayin. Bir yumurtanin akini hafif ¢irpin. Uzerine sttl ekleyip ¢irpin. Unlu karisima ekleyip karistirin. Ayri
bir kapta kalan yumurta aklari ve kalan toz sekeri kdpUk gibi olana kadar ¢irpin. Unlu karigima azar azar ekleyip
bir tahta kagik yardimiyla karigtirin. .

Harci yagh kagit serili farkl boyutlardaki iki kek kalibina paylastirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15
dakika pisirin. Findikli krema igin 100 gram toz seker ve 60 mililitre suyu bir tencereye alin. Surup kivamina
gelene kadar kaynatin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Yumurta aklari ve kalan sekeri genis bir kaba alin. Bir mikser yardimiyla kdpUk gibi olana kadar ¢irpin. ik
surubu azar azar ekleyip karigtirin. Findik ezmesi ve tereyagini ekleyip malzemeler iyice 6zdeslesene kadar
karistirmaya devam edin. Firindan alip soguttugunuz kekleri ortadan ikiye kesin. Aralarina krema sirerek Ust
Uste dizin.

Uzeri igin krema ve krem santiyi bir mikser yardimiyla ¢irpip pastanin (izerini kaplayin. Renkli siisleme sekerleri
ve seker hamurundan yaptiginiz kurdele ile stsleyerek servis yapin.
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