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FINDIK KREMALI VISNELI PASTA

4 adet yumurta

4 kahve fincani seker

2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

4 kahve fincani tuz

Krema igin:

1 kutu findik kremasi

1 paket labne peyniri

1 su bardadi ¢ekirdekleri ¢ikarilmis vigne

Kek malzemesi karigtilir, ortasi delik olmayan kek kalibina dékiiliir. Onceden isitilmig 170 derece firinda yaklagik
50 dakika pisirilir. Firindan ¢ikip biraz soguyunca ortadan enlemesine ikiye kesilir. Findik kremasi ve labne
peyniri iyice karistirilir. Kesilen kekin ilk katina yarisi strtlir. Uzerine vigneler serpilir. Uzerine ikinci kat kek
yerlestirilir. Kalan krema Uzerine ve kenarlarina surdlir. Buzdolabinda en az 2 saat dinlendirilir.
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