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FINDIK KREMALI SUFLE

1 tath kasidi kakao
1 adet yumurta
2 ¢orba kasigi kakaolu findik kremasi

Once iki adet firin 1sisna dayali firin kasesine toz kakao siiriiliir. Yumurtanin beyazi ve sarisi ayrilir. Yumurta
beyazi mikserle kati bir kdpik olana kadar ¢irpilir. Diger yanda yumurta sarisi ve kakaolu findik kremasi girpilir.
Yumurta beyazi képugdinden azar azar kasikla findik kremali karigsima eklenir. Havalandirarak karigtirilir.
Hazirlanan iki kaseye paylastirilir. 180 derece sicak firina verilir. Kisa stre pigirilir.
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