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FINDIK KREMALI PARCA CIKOLATALI SUFLE

2 paket Pakmaya Bitter Par¢a Gikolata (150 gr)

2 ¢orba kasigi findik kremasi

1 tath kasidi tereyad

2 adet yumurta

2 corba kagigr Pakmaya Pudra Sekeri

Uzeri igin:

1 corba kasigi Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi
1 corba kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Frenk Gzimu

Krema

Parca ¢ikolatayi, findik kremasini ve tereyagdini benmari usull (Genis bir kapta kaynayan suyun igine oturtulan,
Islya dayanikli bagka bir kaptaki malzemeyi buhar ydntemiyle sivilagtirma iglemi) eritin.

Ayri bir kapta yumurta aklarini ayirip 2 gorba kagigi Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikser yardimi ile iyice girpin.
Yumurta sarilarini da ayri bir kapta ¢irpin.

Eritmis oldugunuz gikolatal karigima ¢irpilimis yumurta aklari ile yumurta sarilarini ilave edin. Spatula yardimi ile
alttan Uste dogru havalandirarak tim malzemeyi iyice yedirin.

Karigimi yaglanmig sufle kaplarina paylastirin.

Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin.

Istege gbére Pakmaya Pudra Sekeri serpin veya krema egliginde taze frenk GizOm ile servise sunun.
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