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FINDIK EZMELI KREPLER

1 It sit

2 adet yumurta

1 su bardagi un

25 gr findik kremasi

25 gr dévilmus ceviz ve findik ici
25 gr margarin

25 gr gida boyasi

6 adet kirdan

Sit, yumurta, un ve yagi ¢irpin.

Hamuru uzun sire ¢irparsaniz,k rep pistiginde stingerimsi bir dokuya sahip olur.

Sonra bu karigsimi Gice bélip ikisine istediginiz gida boyasindan bir kiirdan ucuyla koyup ¢irpin.

Karisimlardan 1 ¢orba kepcesi alip krep tavasinda veya teflon bir tavada arkali énlG pisirin.

Krebi kizartirken her defasinda tavaya bir miktar sanayag koyun.

Hazirladiiniz kreplerin Uzerine arzunuza gére nutella, findik ezmesi(cevizle birlikte) sirlp rulo yapin ve 2-3 cm
kaliniginda kesin ve kirdan batirin.

Isterseniz bir renkli, bir sade krebi Ustlste getirerek farkli bir sunum yapabilirsiniz.

Gida boyasi kullanmak istemeyenler hamurun bir kismina kakao karistirip kahverengi ve sade krepler elde
ederler.
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