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FINDIK KREMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

Yarim paket tereyagi

3 ¢corba kasiJi siviyag

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 klicUk paket findik kremasi

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika girpilir. icine eritilmis tereyag, siviyag ve siit eklenir. Kisa siire karigtirdiktan
sonra un, kabarma tozu, kakao ve vanilya katilir. Karisim yaglanmis kelepgeli kaliba dokdiliir. Onceden isitilmig
170 derece firnda yaklaglk 1 saat pisirilir. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilir. Enlemesine ikiye kesilir. ik
pargaya findik kremasi surlllr. ikinci parca (izerine kapatilir. Uzerine ve kenarlarina da findik kremasi sir(ilir.

ML® Findikkiran icin tiklayin
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