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FINDIK KREMALI KEK

1 adet hazir yuvarlak kek (kakaolu ya da sade de olabilir)
Kekin sosu igin:

1 su barda@ kakaolu findik kremasi

1 su bardagi hazir ¢ig krema

1 paket labne peynir

Keki 1slatmak igin:

1 su bardag ik graniil kahve

Uzeri icin:

2 yemek kagsidi kakao

Derin bir karigtirma kabinda, kakaolu findik kremasi, ¢ig krema ve peyniri ¢atalla karistirin. Hazir keki keskin bir
bigakla ortadan ikiye bolln.

Ust pargasini bir kenara koyun. llik granil kahveyle alttaki keki iyice islatin. Simdi de yukarida hazirladigimiz
kakaolu sosu, bir metal kaslk ya da plastik bir spatulayla islattiginiz kekin Gzerine kalinca striin. Sonra ikinci kat
kekinizi oturtun, yine kahveyle islatip, kalan kakaolu karisimi kekin her tarafina muntazaman surerek, bir yas
pasta gérinimd verin. Buzdolabina koyup 2-3 saat bekletin.

Servis yapmadan dnce kakaoyu bir ¢cay slizgeci yardimiyla kekin (izerine serpistirin. Dilimleyerek servise sunun.
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