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FINDIK KREMALI KATMER (GAZIANTEP)

1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi su

1 tutam tuz

1 tutam toz seker

6 yemek kasigi kakaosuz findik kremasi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi aycicegdi yagdi

Servis igin:

Dévulmus antepfistigi

Un, tuz, su, seker ve unu guizelce yogurun.

Yumusak ve hafif ele yapisan bir hamur elde edin.

Ardindan hamuru 15-20 dakika oda sicakliginda dinlendirin.

Hamuru dort esit parcaya boéllp beze haline getirin.

Bezelerin tzerini nemli bir bezle 6rttip 15-20 dakika daha dinlendirin.
Tereyagdini eritip igine aygicegi yagini ekleyin.

Hamurlar yemek tabagi boyutunda tek tek agip icine tereyagli karigimi strin.
Ortasina 1,5 yemek kasidi findik kremasi ekleyip zarf seklinde katlayin.

Her katladiginiz kenara hafif tereyagi sdrun.

Tavanizi isitip kisik atese alin ve katmerin her iki yiiz(i kizarana kadar 2-3 dakika pigirin.
Uzerine dovilmis antepfistidi serpip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:153638 « adi:Findik Kremali Katmer (Gaziantep) * génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:13.05.2024 - 01:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findik-kremali-katmer-gaziantep-vt110610
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/findik-kremali-katmer-gaziantep-153638.jpg
http://www.tcpdf.org

