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FINDIK KREMALI ALMAN PASTASI

175 gr. margarin

4 yumurta

1 tath kasidi mahlep

Kibrit kutusu kadar yas maya

1 su bardagdi su sut karigimi (1lik)

1 kutu kakaolu KOSKA Findik Kremasi
750 gr.un

Margarin eritilip sogutulur. Ilik su ve siit ile maya eritilir. 10 dakika hamur yogurma kabina alinir. Yumurta,
mahlep ve seker konur. Yavas yavas un ilavesi ile yumusak bir hamur yapilir. Uzeri értdltr. Hamur iki kat olana
kadar bekletilir. Hamur ikiye boltndr. Yuvarlanir. 1 yemek tabagi blyUkluginde yuvarlaklar yapilip yaglanmig
tepsiye konur. Tepside de 20 dakika bekletilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir. 170 derecedeki firinda kizarana
kadar pigirilir. Soguyunca ortadan ikiye kesilir. Kesilen parganin tizerine findik kremasi strrGlir. Diger parga
kapatilir. Uzerine bolca pudra sekeri serpilir. Findik kremasi biraz ocakta eritilerek Gzerine gezdirilir. Arzuya gére
krem santi veya krokan ile de suslenebilir.
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