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FINDIK KAREMELLI KEK

1 paket pasta keki

1 paket krem santi

1,5 su bardagi st

50 gr. sana margarin
Ara katlar icin:

1 kase parga gikolata
Islatmak Igin:

1 su bardag marmelat
Uzeri Igin:

1 su bardagi toz seker
1 su bardag@i findik

1 cay bardagi sekersiz krema

Siitle kremsantiyi, yaginizi iyice ¢irpin. Gemberli pasta kek kalibin igine keki yerlestirin. Uzerine marmelati siiriip
kremsantiyide onun Uzerine sUrin. Parca ¢ikolatalardan biraz serpin. Tekrar ayni sekilde diger kekeide ayni
sekilde yapin. En son olarak kalan diyer kekein parc¢asinida Gizerine koyup kapatin. Buzdolabinda bir iki saat
beklemesin saglayin. Bir tava igerisinde sekeri eritip Uzerine findiklar koyup karistirin son olarak tizerinede
sekersin kremayi koyup altini kapatin. Buzdolabinda beklettiginiz kekei ¢ikarip tGzerine sicak kremayi siriin.
Gemberi ¢ikarip kenarini satiyle siisleme yapin.
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