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FINDIK EZMESİ VE ELMALI KREP

https://migros.com.tr

2 adet yumurta
2 su bardağı un
250 ml. süt
250 ml. su
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı vanilya
Fındık ezmesi
1 adet rendelenmiş elma
1 adet rendelenmiş portakal

Bir kap içerisine yumurta, un, su, süt, tuz ve vanilyayı ekleyip çırpın. Krep tavasına 1 yemek kaşığı zeytinyağı
ekleyin ve 1 kepçe krep hamuru döküp iki tarafını da 3-4 dakika pişirin. Üzerine fındık ezmesi sürün ve
rendelenmiş elma, portakal rendesi ekleyip rulo halinde sarın. Dilimleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:108565 • adı:Fındık Ezmesi ve Elmalı Krep • gönderen:Göksen • indirme tarihi:04.05.2025 - 17:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findik-ezmesi-ve-elmali-krep-vt79054
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/findik-ezmesi-ve-elmali-krep-108565.jpg
http://www.tcpdf.org

