é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIK EZMESI VE ELMALI KREP

https://migros.com.tr

2 adet yumurta

2 su bardagi un

250 ml. sit

250 ml. su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig vanilya

Findik ezmesi

1 adet rendelenmis elma

1 adet rendelenmis portakal

Bir kap icerisine yumurta, un, su, sit, tuz ve vanilyay ekleyip girpin. Krep tavasina 1 yemek ka§|g| zeytinyagi
ekleyin ve 1 kepge krep hamuru dokup iki tarafini da 3-4 dakika pisirin. Uzerine findik ezmesi siriin ve
rendelenmis elma, portakal rendesi ekleyip rulo halinde sarin. Dilimleyerek servis edin.
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