B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIK EZMELI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

0,5 su bardagi su

Islatmak igin:

1 su bardag st

Dolgu ve kaplama:

0,5 su bardagi findik ezmesi

3 - 4 yemek kasigdi st

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 gay bardag findik kirngi

Uzeri icin:

2 yemek kasigi findik ezmesi

2 - 3 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
Suslemek igin: _

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Gumdas Inci
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarini margarin ile yaglayin. Pisirme kagidindan 13x29 cm
boyutlarinda 2 adet serit kesin. Bu seritleri kalibin kenarina yerlestirerek kenar ytkseklidi olusturun. Firini
belirtilen dereceye goére ayarlayip 1sinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 50 dakika

Finndan alin, kalibin kelepcesini ve kenarlardaki pisirme kagidini ¢ikarip pandispanyayi sogumaya birakin.
Findik ezmesi ve 3-4 yemek kagsigi siti bir kaseye alin, kasik ile iyice karistirin. Margarin, soguk sit ve pasta
kremasini girpma kabina alin. Mikser ile 6nce diigiik, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika girpin. Soguyan
pandispanyay! enlemesine tce kesin. llk kati servis tabagina alin ve siit ile islatin. Uzerine 2-3 yemek kasigi
sitli findik ezmesi yayin. Uzerine 2 yemek kagigi krema yayin ve findik kirngi serpin, ikinci kat pandispanyayi
Uzerine kapatin. SGt ile islatin, findik ezmesi ve krema yayip findik kindi serpin. Ug¢tincl kat pandispanyayi
kapatin ve sit ile i1slatin.

Kalan pasta kremasini 3 esit miktara béliin ve ayri kaplara alin. Birine findik ezmesi, digerine kakao ekleyerek
mikser ile 1-2 dakika ¢irpin. Sade kalan kremayi pastanin alt kismindan baglayarak 3 cm yuksekliginde olacak
sekilde sdrin. Orta kismini findik ezmeli krema ile kaplayin. Ust kismini ise tamamen kakaolu krema ile
kaplayin. Pastanin yan kismindan spatula ile elinizi kaldirmadan 1-2 kez gegerek hareli gériintl elde edin.
GUmUs inciler ile susleyip buzdolabina alin. 2-3 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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