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FINDIK EZMELI MAYALI COREKLER

Yarim Paket Pakmaya Yas Maya

2 tath kasig Pakmaya Pudra Sekeri
1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardagi ilik su

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

1 yumurtanin aki

350 grun

1 klicUk kase hazir biber sos (ajvar sos)
10-12 dilim pastirma

Susam

Pakmaya Yag Maya[?lyi st ve ilik su ile bir karistirma kabina alin. Mayayi elinizle pargalayarak eritin.

Sivi yagi, sekeri, yumurta akini ve tuzu ekleyip karigtirmaya devam edin. Azar azar elenmis unu ilave edin.
Hamur ele yapismayacak kivama gelene kadar yogurun. Uzerini stregle drtip mayalanmasi i¢in oda isisinda 1
saat kadar bekletin. )
Hamur mayalandiktan sonra un serpilmis tezgahin tizerinde merdane ile bir parmak kalinliginda agin. Uzerine
Once ajvar sos surun, ¢oérekotu ile kliclk kii¢Uk pargalara ayirdiginiz pastirmalari serpin.

Hamuru rulo seklinde yuvarlayip iki parmak kalinhginda dilimleyin. Her dilimi yagh kagit Gzerine birbirine
yapisacak sekilde (cukur bir firin kabinin icinde) bitistirin.
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