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FINDIK EZMELI KAYISILI KURABIYE

1 su bardagi pudra sekeri

1/2 su bardagdi bugday nisastasi

1 su bardagi minik dogranmis kuru kayisi
1 yemek kasidi tepeleme findik ezmesi
200 gr margarin

1 cay bardagi siviyag

1 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

3 paket bitter ¢ikolata

Oda sicakhigindaki margarin, siviyag ve findik ezmesini derin bir kapta karigtirin.

Un hari¢ diger malzemeleride ekleyip tekrar karistirin.

Yavas yavas unuda ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.
Ceviz blyukliginde pargalar kopartip avug iginizle bastirmadan yuvarlayin.
Yaglanmis firin tepsisine dizip 180 derecelik firinda hafif kizaracak sekilde pisirin,
Soguyan kurabiyeleri benmari usull erittiginiz ¢ikolataya batirip servis tabagina dizin.

Not: Kendi kuruttugunuz kayisilardan kullanacaksaniz sert olmamasi igin kullanmadan énce biraz suda bekletip
yumusatin.

© lezzetler.com tarif n0:135914 « adi:Findik Ezmeli Kayisili Kurabiye « génderen:aydan nurdogan « indirme tarihi:07.04.2025 - 08:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findik-ezmeli-kayisili-kurabiye-vt99728
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/findik-ezmeli-kayisili-kurabiye-135914.jpg
http://www.tcpdf.org

