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FINDIK EZMELI BEZE

4 adet yumurtanin beyazi

1.5 su bardagi tozseker

1 tath kagigi limon suyu

HARCI ICIN:

150 gram kakaolu findik ezmesi

1 cay bardagdi findik (kavrulmus, ince dogranmig)

Yumurta aklarini kar gibi olup, koyulagsana kadar mikserle ¢irpin. Seker ve limon suyunu her eklediginizde seker
eriyinceye kadar girparak yavas yavas katin. Hazirladiginiz beze karisimini suya batiriimis ¢orba kasigiyla
islatiimig yagh kagitla kaplanmisg firin tepsisine, sekil vererek 3'er santim araliklarla 2x5 santim ebatlarinda
olacak sekilde yerlestirin. Onceden isitilmig 160 derece firinda 5 dakika pigirin. Firinin sicakligini 120 dereceye
dUsuUrip 35 dakika daha pisirin. Sogumaya birakin. Kakaolu findik ezmesi ve findiklari karistirin. lki bezenin
arasina hargtan sirerek sandvigler hazirlayin.
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