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FINDIK CORBASI

Ursula Yazici

1 adet blylUk sogan

1 dis sarimsak

4 corba kasigi findik yagi veya zeytinyagi
4 dilim esmer bayat ekmek igi

12 su bardag et suyu

1 kliclk paket (190 g) krema

1.5 su bardagi kavrulmus findik unu

Tuz ve karabiber

Yarim demet maydanoz

Yarim demet feslegen

Rendelenmis sodani ve sarimsak disini, findik yagi ile karigtirarak, orta ateste sararincaya kadar kavurun.
Ufalanmig esmer bayat ekmek iglerini katip kavurmaya devam edin, karisim homojen bir hale gelinceye kadar
karistinin. Tencereye azar azar et suyunu katin. Kaynamaya birakin. Kremayi, findik ununu, karabiberi ve tuzu
kaynayan karisima iyice yedirerek katin. En son maydanoz ve feslegeni ekleyin. Ocaktan indirdiginiz karisimi,
tamamen homojen hale gelmesi igin mikserden gegirin. Gerekiyorsa az miktar su ilave ederek, az harli ates
Uzerinde, kremali corba kivamina gelinceye kadar 1-2 dakika karistirin. Corbay servis kabina koyduktan sonra,
Uzerini kiyilmis maydanoz ve feslegen ile stsleyip sicak olarak servisini yapin.

Not: Taze feslegen yoksa yerine bir tath kasigi kuru feslegen kullanabilirsiniz. Esmer ekmek yoksa, beyaz
ekmek i¢i de kullanabilirsiniz.
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