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FINDIK BUKLESI

Biskdvi icin:

75 gr surup

50 gr tereyagi

50 gr seker

65 grun

40 gr findik, kiyilmig
Ici:

125 gr krem ganti

1/2 cay kasigi neskafe
25 gr seker, elenmis

Yaglanmis tepsiye yadh kagdit déseyin. 4 tanta kasigin sapini zeytinyagina batirin. Surup, tereyagi ve sekeri bir
kap icinde hafif ategse koyarak seker ve tereyadi eriyene dek bekleyin. Atesten indirip, un ve findiklari ekleyin.
Birbirinden 8'er cm. uzakta olmak kosulu ile bu karigsimdan kasikla alarak tepsiye dizin. Orta isidaki firnda 6
dakika pisirin. Birkac dakika tepside beklettikten sonra, palet bicad ile tepsiden alip, zeytinyagina batirdiginiz
tahta kasiklarin saplarina dolayarak rulo bigimi verin. Bigimini tutmasi igin biraz bekleyip, diderlerine de es bigimi
verin. BiskUvileri bélim bdlim pisirirseniz, siz bir b8lumUnl kivirirken, digerleri piser. Kivirmaniza firsat
kalmadan sertlesenleri, birka¢ dakika yine firina sokarak yumusatabilirsiniz.

Servisini yapmadan hemen dnce, kremayi kahve ve seker ile ¢irpip, krema torbasina koyarak, buklelerin igine
sikin.
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