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FINCANDA MUHALLEBILI KEK

Hamur igin:

2 yumurta

1 cay bardadi seker
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

2 corba kasiJi kakao
1 kabartma tozu
Aldigi kadar un
Mubhallebi igin:

1 cay bardagi un

1 cay bardad seker
2 su bardagi sut

1 vanilya

1 corba kasigr margarin

Hamur i¢in yumurtalar ve toz sekeri mikser kabina alip mikserle iyice ¢irpalim. Daha sonra diger malzemeleri
ekleyelim ve ¢irpmaya devam edelim. Hamuru yaglanmis firin tepsimize dékelim ve énceden isitiimig firinda
pisirelim. Simdi muhallebi i¢in gerekli malzemeleri tencereye alip, kivami koyulasana kadar pisirelim ve atesten
alip sogumaya birakalim. Soguyan muhallebiyi blenderdan gegirelim. Pigen kekimizi kirip ufalayalim ve
fincanlarin icine bir tutam koyalim. Uzerine muhallebiden 2 ¢orba kasidi kadar koyalim ve tekrar kek koyalim ve
servis yapalim.
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