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FINCANDA MUHALLEBILI KADAYIF

500 gr tel kadayif

200 gr eritilmis margarin+ 1 ¢ay bardagi siviyag

Ustl icin; yesil fistik yada ceviz i¢i, hindistancevizi

Mubhallebisi igin;

2 su bardagi sut

2 yemek kagidi nisasta

2 yemek kasigi un

1 cay bardagindan biraz fazla toz seker

vanilya

Bunlar muhallebi yapin. Kaymak tutmamasi igin arada karigtirin.
SERBETI ICIN;4 su bardadi seker,4 su bardagi su,yarim limonun suyunu serbet yap ve Ilit.

Bilyilk bir kaba kadayiflari koyun. igine margarini ve siviyagini ilave edip parmak uglari ile kadayiflar
yumusayincaya kadar karistirin. Bir fincanin igine yarisina kadar kadayif koyun.Sonra bir yemek kasig
muhallebi ilave edin ve tekrar kadayifla muhallebinin Ustin( kapatin.Yagli tepsiye fincani ters getirerek
kapatin. Yani kadayif fincanin seklini almis olacak.Sicak firinda nar gibi kizarincaya pisirin.

Firindan ¢ikarinca biraz sogutun. llik serbeti Ustline dékin. En az 2-3 saat bekletip dyle servis yapin.
ustlne istediginiz icle stsleyin. Muhallebi olarak istediginiz pudingi koyabilirsiniz.Ama puding biraz koyu
olmali.Gikolatalisi gok giizel olyor.

ML® Muhallebili Kadayif icin tiklayin
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