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1 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi st

2 yemek kagsidi sivi yag

3 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kakao (istege bagh)

Yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Uzeri icin pudra sekeri, ¢ikolata sosu veya meyve dilimleri (istege bagh)

Derin bir kapta yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Seker eriyip karisim beyazlasana kadar devam edin. Ardindan
sUt, sivi yag, un, kakao (kullaniyorsaniz), kabartma tozu ve vanilini ekleyin. Pirlzstz bir hamur elde edene
kadar karigtirin.

Fincanlarinizin igini tereyagi ile yaglayin. Hazirladiginiz kek hamurunu fincanlarin yarisina kadar doldurun.
Fincanlarin tamamen dolmamasina dikkat edin, ¢link( kekler piserken kabaracak.

Fincanlar mikrodalgaya yerlestirin ve 700 watt guicte yaklagik 2-3 dakika pisirin. Mikrodalga guct farklilik
gbsterebilir, bu yizden kekin pisip pismedidini kiirdan testi ile kontrol edebilirsiniz. Kirdan temiz ¢ikiyorsa kek
pismis demektir.

Fincan kekleriniz pigtikten sonra biraz sogumasini bekleyin. Ardindan Gzerine pudra sekeri serpebilir, gikolata
sosu gezdirebilir veya meyve dilimleri ile stsleyebilirsiniz. Isterseniz fincan iginde, isterseniz de ters gevirerek
servis yapabilirsiniz.
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