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FINCAN KEK

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

3 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

Yumurta ve sekeri derin bir kaba alip mikserle ¢irpin.

Sit, un, vanilya, kakao ve kabartma tozunu ekleyip tahta bir kasik ile iyice karistirin.

Karisimi blyuk boy kahve fincanlarinin yarisina gelecek sekilde doldurun.

Fincanlari uygun bir tencereye yerlestirin ve tencereyi fincanlarin yarisina gelecek kadar ilik su ile doldurun.
Tencerenin tzerini kenarlardan sarkmayacak biyUklUkte bir mutfak bezi ile kapatin.

Tencerenin kapagini sikica kapatin.

Su kaynayincaya kadar yiksek ateste, kaynamaya bagsladiktan sonra kisik ateste tencerenin kapagini hig
acmadan 25 dakika pigirin.

Ocagin altini kapatin ve yine kapagi hic agmadan 15 dakika bekletin.

Fincanda kek pistikten sonra tencereden alin.

Dilerseniz fincanda susleyip servis edin, dilerseniz ters gevirip servis tabagina alin.
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