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FINCAN KEK

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1,5 cay bardag seker

2 ¢ay bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagsidi kakao
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 cay bardagdi findik

Ik olarak ¢irpma kabina yumurta ve sekeri koyun. Giizelce ¢irpmaya baglayin.

Sonra (izerine sivi yag ve sUt eklenerek tekrar girpilir.

Kakao, findik, vanilya, kabartma tozu ve un eklenerek ¢irpma islemine devam edin.

Ardindan kahve fincanlarini giizelce yaglayin.

Fincanlari tencereye tek sira seklinde yerlestirin ve tencerenin igine fincanlar ge¢gmeyecek kadar ilik su ekleyin.
Daha sonra kapak kapatilarak su kaynayana kadar pisirilir.

Ardindan altini kisarak 20 dakika kadar daha pisirmeye devam edin.

Alti kapatildiktan sonra 15 dk daha kapagi agiimadan beklenir.
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