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FINCAN KEKI

Arzu Yildiz

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1,5 cay bardag seker

2 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Y2 ¢ay bardag sivi yag

1 cay bardagi findikceviz kirdi

Kek malzemeleri ¢irpilarak kek hamuru hazirlanir. Kahve fincanlar yaglanir ve hazirlanan hamur fincanlara
paylastirilir. Fincanlar sigacak biyUklikte bir tencereye tek sira yerlestirilir ve tencerenin igine fincanlarin
yarisindan biraz az ilik su doldurulur. Tencerenin kapagini kapatmadan dnce temiz bir bez Gzerine &érilUr ki
¢tkan buhar keklerin Gzerine damlamasin. Daha sonra kapak kapatilarak su kaynayana kadar yiksek ateste
ocak agilir. Daha sonra alti kisilarak kapagi hic agmadan 20 dk kaynatilir. Alti kapatildiktan sonra 15 dk daha
kapag! aciimadan beklenir. Daha sonra fincanlardan ¢ikarilip servis edilir.
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