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FINCANDA ASK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

50 g bitter ¢ikolata

1 yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kagidi sut

1 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kagiQr iri kirlmig antepfistigi
Uzeri icin:

10 adet dondurulmus frenklizimu

2 yemek kagigi iri kirllmig antepfistigi
Kalip:

2 adet 1siya dayanikli fincan (300 ml)

Fincanlarin i¢ kisimlarini margarin ile iyice yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden
acin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Gikolatayr benmari yéntemi ile eritin. Yumurta ve toz sekeri bir girpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uglari ile
yUksek devirde 3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, sit ve erittiginiz ¢ikolatay ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Un ve
hamur kabartma tozunu ilave edip kisa bir siire daha ¢irpin. Antepfistiklarini ekleyin ve kagik ile karistirin.
Hamuru esit miktarda fincanlara paylastirin. Uzerlerine frenkiiziimlerini siralayip antepfistigi serpin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alip sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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