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FINCAN TATLISI

1 litre st

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

1 yemek kasigdi tereyadi
1 paket vanilya

Uzeri igin;
Hindistancevizi

Mubhallebisi i¢in tencereye sitl, unu ve sekeri alip karigtiralim ve ocagi agcalim.

Muhallebimiz koyulasip g6z g6z oluncaya kadar sirekli karigtirarak pigirelim.

Mubhallebi pistikten sonra ocagdi kapatalim.

Son olarak muhallebiye tereyadi ve vanilyay ilave edelim.

Tereyadi eriyip purtizsiz bir kivam alincaya kadar karigtiralim.

Hazir olan muhallebimizi i¢erisini ¢ok az islattigimiz fincanlara paylastiralim.

Mubhallebi sogudukga yodunlasacag icin bu asamada hizli olmanizda fayda var.

Tdm fincanlan doldurduktan sonra oda sicakliyina gelinceye kadar bekletelim.

Ardindan tatlilarimizi buzdolabina kaldirarak 3-4 saat dinlenmeye birakalim.

Sdrenin sonunda dinlenen ve soguyan tatllarimizi dolaptan alalim, ters gevirerek fincanlardan ¢ikartalim.
Fincanlarin kenarlarindan elimizi hafifge havasini aldigimizda kolaylikla tatl fincandan ¢ikacaktir.
Tatlilarn daha sonra Hindistan cevizine bulayarak servis edebilirsiniz.
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