@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINCAN TATLISI

1 litre st

2 kahve fincani un

1 yemek kasigdi tereyadi

2,5 kahve fincani toz seker

1 paket vanilya

1 su bardagi Hindistan cevizi rendesi
Uzeri icin:

Targin cubuklar veya dilediginiz bir meyve

Sit, un ve sekeri derin bir tencereye alin. Girpma teli yardimiyla karigtirin.

Muhallebi kivamina gelene kadar kisik ateste guizelce pisirin.

Muhallebi koyu bir kivam alip g6z g6z olup, kaynamaya basladiginda tereyagini ve vanilyasini ilave edip tekrar
karistirin.

Pisen muhallebiyi ocaktan alin.

Orta boy kahve fincanlarina Ustlerinde 2 parmak bosluk birakacak sekilde kepge yardimiyla pay edin.
Fincandaki muhallebileri 6nce oda sicakligina getirmek igin tezgahin Gzerinde, daha sonra da buzdolabinda en
az 4 saat sogumaya birakin.

Soguyan muhallebileri fincandan yavasca ¢ikarip Hindistan cevizine bulayin.

Hindistancevizine bulanan muhallebileri servis tabagdina alip tstlerini dilediginiz gibi ssleyip servis edebilirsiniz.
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