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FINCAN KEKI

75 Gr Sana Hamurigi

1 Adet yumurta

1 Gay Bardagi seker

2 Cay Bardagi un

1'er Paket Vanilya, Kabartma Tozu
1 Gay Bardag sit

2 Corba Kasigi kakao

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpip diger malzemeleri katin.Fincanlari iyice yaglayip yarisina kadar hamurdan dékan.
Yayvan bir tencereye fincanlari yerlestirip fincanlarin yarisina gelecek kadar su koyun.Su kaynayinca tencerenin
agzini kapatip 20-25 dk pigirin.ocagin altini kapatip 15 dk daha bekletip kekleri fincandan ¢ikarip servis edin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 08.05.2023
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