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FINCANDA KADAYIF TATLISI

https://www.hurrivet.com.tr

200 gr. taze tel kadayif

1 cay bardagi ceviz i¢i iri gekilmis
1 cay bardagi tereyag eritilmis
1,5 su bardag toz seker

2 su bardagi su

5-6 damla limon suyu

Tereyagini eritiyoruz. Derin kaseye koydugunuz tel kadayiflarin Gzerine eritilmis tereyagini dokiip
harmanliyoruz.Fincanlarin i¢ine tel kadayiflari agarak yerlestiriyoruz. Igine iri ¢ekilmis ceviz pargalarindan koyup
dikkatlice kapatip bastiriyoruz ve fincani ters gevirip tepsiye diziyoruz. Tereyagindan kalmigsa biraz tizerine
gezdirip dnceden 1sitilmis 180 derece firinda nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz.Seker ve suyu tencereye alip
seker eriyene kadar karistirip kaynamaya basladiginda kisik atese alip 10 dakika daha kaynatiyoruz. ocaktan
indirmeden limon suyu sikip karigtirip sogumaya birakiyoruz.Serbet soguk tatl ise firndan gikmig olacak. Sicak
tathinin Gzerine serbeti déklyoruz. Sonra servise hazir. Ister kaymakla ister fistikla.
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