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FINCANDA TEL KADAYIF TATLISI

600 gram tel kadayif

1 su bardag: eritilmis tereyagi

1 su bardagi kaymak

1,5 su barda@i dévulmis ceviz igi
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

3 damla limon suyu

Serbet igin su ve sekeri tencerede seker eriyene kadar karistirin.

Seker eriyince serbeti kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra igine limon suyunu da ekleyip altini kisin.

Kivaminin koyulagsmasi i¢in 10 dakika da kisik ateste kaynattiginiz serbeti ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Kadayiflari bir kasede tereyagiyla giizelce harmanlayin ve tel tel ayirin.

Kaymak ve cevizi de ayri bir kasede karigtirin.

Bir kahve fincaninin i¢ yizeyini kadayifla kaplayin.

Ortasina kaymakli ceviz koyup Uzerini de kadayifla kapatin.

Fincani ters cevirip tepsiye kapatin ve kadayifi iginden ¢ikarin.

Tdm malzemeyi bu sekilde hazirlayin.

Bu esnada firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Kadayiflari firina verip Uzeri kizarana kadar yaklagik 25 dakika pigirin.

Finndan ¢ikardidiniz sicak kadayiflarin Gzerine soguk serbeti dékin.

Tath serbeti ¢cekince servis edin. Dilerseniz tatlinizi serbet yerine balla da servis edebilirsiniz.
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