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FINCAN GORUNUMLU KEK

3 adet yumurta

2 adet kabartma tozu

1 su bardag st

1 cay kasigi tarcin

3 su bardagi un

1 blyUk su bardagi toz seker

200 gram margarin

200 gram beyaz seker hamuru

100 gram karverengi seker hamuru

Oncelikle yumurtalarimizi bir kaba kiriyoruz ve iizerine sekerimizide ilave ederek iyice képiiriinceye kadar
¢irpiyoruz. Nekadar fazla girparsak o kadar iyi olacaktir.

Ardindan ¢irpma islemi devam ederken igerisine kabartma tozumuzu da ilave ederek bu sekilde de bir stire
¢irptiktan sonra icerisine sut, margarin ve gz karari yeterli oranda unumuzu da ekleyerek karisimmizi
olusturmus oluyoruz. Karigsimi bir stire daha karigtirarak icerisine de bir miktar targin serpistiriyoruz. (¢ok hos bir
tat katiyor ama eklemesenizde olur) Ardindan karigimimizi kek kalibimiza dékiyoruz ve énceden 150 derecede
Isitmis oldugumuz firnimizda iyice kabarincaya kadar pisirerek kekimizi hazirliyoruz. Keki sogumaya
birakiyoruz. Soguyan keki su bardagi agz ile oval oval kesiyoruz. Kesilen her pargaya beyaz seker hamuru ile
fincan gekli veriyoruz. Fincanin tutma yerini yapalim. Uzerini kahverengi seker hamuru ile kaplayalim. Onun
Uzerine de 2 tane seker sekli yapalim. Artik kahve fincani kekimiz hazir. Ister ortadan bdlerek servis yapin ister
butiin olarak.
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