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FINCAN BOREGI

30 Gr Sana Klasik

2 Su Bardagi un

0,5 Tath Kasigi tuz

1 Biraz karabiber

1 Adet yumurta

1 Cay Bardagi ufalanmis beyazpeynir
500 gr paz

1 Adet sogan

1 Gay Bardagi ilk su

3 Su Bardagi siviyad

Unu hamur yodurma kabina eleyip ortasini havuz gibi a¢in. Tuz ve Ilik suyu azar azar ilave edip yogurun.
Yumurtay ekleyip plriizstz bir hamur hazirlayin. Hamuru 4 esit bezeye ayirin. Bezelerin Uzerini bezle értlip 30
dakika dinlendirin. Pazilar temizleyip yapraklarini kiyin. Sogani temizleyip ince dograyin. Margarini bir tavada
eritin. Sogani ekleyip soteleyin. Pazi yi ilave edip karistirin. Tuz ve karabiber ekleyip ocaktan alin. Peyniri ilave
edip karistirin. Hamur bezelerini un serpilmis zemine alip merdane yardimi ile yufka blytkliginde agin. Pazili
harci agtiqiniz hamurun yarisina belli araliklarla 6bek dbek yerlestirin. Hamurun bos kalan yarisini hafifce islatip
harcin Uzerine kapatin ve ve elinizle hafif bastirarak yapistirin. Hamuru fincanin adzi ile kesin. Siviyagi tavada
kizdirin. Bérekleri kizgin yagda 3-4 dakika kizartin. Kagit havlu Gzerinde fazla yagini ¢ektirin. Servis yapin.
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