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FINCAN BOREGI (PEYNIRLI)

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Ik su, yumurta, siviyag ve tuz karistirilir. Uzerine ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.
Hamur 20 dakika kadar dinlendirilir. Sonra ceviz kadar pargalar alinir. Oklavayla ¢ay tabagdi kadar agilir. Acilan
hamur yayvan bir kahve fincanina yerlestiririlir. Ortasina i¢ konur, yukari dogru toplayarak kapatilir. Ek yeri
asagiya gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimis yumurta srtlir. Onceden isitilmis 180
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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