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FINCAN BOREGI

MALZEMELER
3-3,5 SU BARDAGI UN

1YUMURTA

1 GAY BARDAGI YOGURT

1 CAY BARDAGI SU

1 PAKET KABARTMA TOZU o

1 SU BARDAGI SIVI YAG (KIZARTMAK iGIN)
1,5 GAY KASIGI TUZ

KREM PEYNIR

Bir kabin icinde yumurtayi, yogurdu ve suyu ¢irpma teliyle ¢irpalim. igine unu ve kabartma tozunu, tuzu
ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurun Gzerine stre¢ folyo 6rterek 20 dk. dinlendirelim. Hamuru 2
parcaya ayirarak beze yapalim. Hamur bezelerinin birini unlanmig bir zeminde bigak sirti kaliniginda (0.1 mm)
acalim. Sonra yufkadan ¢ay bardagi yardimi ile yuvarlak parcalar kesip ¢ikaralim. Hamur yuvarlaklarini
kizdinlmig sivi yagda arkali 6nli hafif¢e renk alana dek kizartarak emici bir kagit Uzerine alalim. Kizaran
hamurlarin ortalarina biraz krem peynir strtip, digerini Uzerine kapatarak servis yapalim.

ML® Fincan Boregi (Cigerli) icin tiklayin
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